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habentlig ter eleverne godt smage pd noget nyt.

Kantinernaden er gkologisk, og selvom det kan vaere

svaert at finde alle varer gkologisk, er kakkenleder
Sisse Strange Sejer ikke bleg for at saette jagten ind.

" anjeg falide snask til.
Mangochutney miske?" sperger
leerer Michael Rescher hen aver kantine-
disken pa Sct. Joérgens Skole i Roskilde,
Svaret fra kgkkenleder Sisse Strange Sejer
lyder bramfrit, at hvis leereren fortzeller
hende, hvor hun kan finde en gkologisk
version, vilhun meget gerne hjaelpe ham.
1 Sisse Strange Sejers kantine er der nem-
ligikke mange konventionelle ravarer, der
slipper igennem det gkologiske nalegje.
Iar er kantinen pé Sct. Jgrgens Skole
i Roskilde iblandt de to finalister til
atvinde Landbrug & Fodevarers pris
"@kologiske Kgtkkenroser”, og Sisse
Strange Sejer gor en stor indsats for at
folge kampentil dgrs, Madplanen i kanti-
nen bliver altid tilpasset efter swsonens
udvalg af pkologiske ravarer.

Morgenstund har ekologi i mund
Nuer det spisefrikvarter i kantinen pi Sct.
Jargens Skale. Tidligere i morges klokken

seks m@dte Sisse Strange Sejer paarbejde,
og dauretslog halv otte, slebte de farste
elever deres morgentratte krop ind i
kantinen til friskbagte gulerodsboller
med havregryn og fuldkornsglandshvede.
@kologisk, selvfalgelig. Tre gange om
ugen er der morgencafé pi Sct. Jorgens
Skole, hvor eleverne kan fa en roligog
hyggelig start pa dagen med et solidt
morgenmaéltid.

Kantinen pa Sct. Jgrgens Skole i
Roskilde har guldmaerket i gkologi. Det vil
sige, at 9o til 100 procent af madvarerne
er pkologiske, Det geelder alt fra pasti-
nakker, mel og rugkerner til chili, kylling
og plantefars. Men nogle gange er Sisse
Strange Sejer begraenset af, atikke alle
varer findes gkologisk. Sisse harvaeret
kgkkenleder i kantinen siden 2006, ogi
alle drene har gkologien veeret i hajsee-
det. De seneste dr har ambitionerne for
alvor taget fart. Kgkkenlederen gir den
pkologiske vej, fordi hun synes, det




Stolt vinder af de gkologiske kakkenroser, servicesektor
bestyrelsesmedlem Sisse Strange Sejer.

Fokus pa malgruppe, maltidsoplevelse og brug af arstidens ravarer belgnner fire
kokkener med prisen ‘De @kologiske Kgkkenroser’. Prisen hylder fagfolk, der slar
et ekstra slag for gkologien.

VINDER

DEDLOZIERE

"l"f‘ﬂ‘hﬁusmzm @

Vinder af ‘@kolog/ske K@kkenroser 2019 kategcgr/en ‘Skoler og uddannelser her smmen
med direktgr Flemming Nar-Pedersen, Landbrug & Fadevarer

Gleeden var stor blandt de fire vindere, der blev karet som arets vindere af prisen 'De
@kologiske Kgkkenroser’ 2019. Vinderne modtog prisen foran kollegaer fra hele den danske
fadevarebranche pa Landbrug & F@devarers store branchedag; Fgdevaredagen.

Prisen 'De @kologiske Kgkkenroser' uddeles for 7. gang i ar, og prisen gives til de offentlige
kekkener, der ggr en ekstra indsats for at gge andelen af gkologiske ravarer, men ogséa
teenker de gkologiske principper ind i kgkkenet og ud til den spisende.



Med prisen ‘De @kologiske Kgkkenroser” hylder Landbrug & Fgdevarer sammen med juryen —
bestaende af repraesentanter fra FOA, 3F og Kost- & Ernasringsforbundet — de fagfolk, der har
staerke holdninger til ravarer, fokus pa saeson, mindre madspild, kvalitet — og selvfalgelig
gkologi.

Mette Jasper Gammicchia, der er afdelingschef for afseetning, ernasring og markedsudvikling
hos Landbrug & Fadevarer, siger:

"De offentlige kakkener stod for 42 pct. af de gkologiske indkgb i foodservice i 2018. Og det er
en stigning pa 12 pct. i forhold til 2017. Med 'De @kologiske Kokkenroser’ giver vi et
skulderklap til de madprofessionelle, der gar forrest i den gkologiske omlaegning — for det
fortjener de.”

Juryen har i ar oplevet et gget fokus blandt kekkenpersonalet pa, hvem de tilbereder mad til.
Jurymedlem og neestformand i Kost- & Erneeringsforbundet, Michael Allerup Nielsen, siger:

"lgen i &r har vi mgdt engagerende chefer og medarbejdere, der saetter dét at tilberede mad til
deres malgruppe, i centrum. Faelles for arets vindere er nemlig, at de prassterer szerlig godt,
nar det kommer til madhandveerk, saesonens ravarer, smag og eestetik i maltidet. Alt sammen
med deres konkrete malgruppe for gje.”

Vi har mgdt s mange engagerende madhandvaerkere pa vores jurybesgg. Og jeg bliver glad
helt ind i hjertet, nar jeg mader de her gode madambassadgrer. Faelles for dem alle er, at
gkologien har veeret udgangspunktet for deres vej til solidt, fagligt handvaerk,” siger Michael
Allerup.

Sct. Jorgens Skole, Roskilde, vinder | kategorien Skoler og uddannelsessteder. Herfra siger
Sisse Sejer:

"Det er helt vildt stort at vinde den her pris. Jeg har sat min egen malsastning om, at jeg skal
na ud til 25 pct. af eleverne med den mad, jeg laver. Og det kunne jeg helt sikkert ikke opna,
hvis ikke det var for den opbakning, jeg oplever fra bade foraeldre, elever og skolens ledelse




